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Improving food sustainability and
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Para saber mds sobre nuestros productos
locales escanea el codigo QR

Scan QR code for more information
about our local food.

LOBBY MENU




SNACKS

SABOR LOCAL

)J Racion de jamon ibérico 25,00€
Raciéon de queso manchego 18,00€
APERITIVOS
Patatas Chips 3,00¢
Saladas o aderezadas

)J= Aceitunas Sevillanas 3,00¢
Nachos horneados con mezcla 11,00€
de quesos, y crema agria
SALUDABLE
Hummus casero con tomates cherry asados y crudités 12,00€
Poke de salmon con salsa de soja y edamame 14,00€
Ensalada verde con queso feta, atiin, maiz, 12,00€
tomatito y frutos secos
Founde de frutas y chocolate 15,00€
SANDWICHES
De atiin con mayonesa, dijonnaise y rucula 12,00€
De jamoén york, queso Edam, mézclum 12,00€
y mayonesa
De salmoén, queso crema, lechuga 12,00€
y salsa dijonnaise

SNACKS

LOCAL FLAVOUR

)f= Spanish Iberian Cured Ham 25,00€
Manchego Cheese 18,00€
APERITIFS
Chips 3,00€
Salted or spicy

)Js Local olives 3,00¢
Baked nachos with a mixture 11,00€
of cheeses and sour cream
HEALTHY
Homemade hummus with roasted cherry tomatoes and crudites  12,00€
Salmon poke with soy sauce and edamame 14,00€
Green salad with feta cheese, tuna, corn, 12,00€
cherry tomato and nuts
Fruit and chocolate founde 15,00€
SANDWICHES
Tuna with mayonnaise, Dijonnaise and arugula 12,00€
York, Edam cheese, mixed green and 12,00€
mayonnaise
Salmon, cream cheese, lettuce and 12,00€

creamy dijonnaise dressing

BEBIDAS
AGUA Y REFRESCOS OTROS
Agua ¥ litro 2,50€ Baileys 6,50¢
Agua San Pellegrino % litro  3,20¢ Cointreau 6,50€
Refrescos 2,50¢ Limoncello 6,50€
Zumos 2,50¢
Zumo de Naranja natural  3,50¢ BRANDY
CAFE & CHOCOLATE Brandy 1866 15,00€
Doble expresso 2,50¢ APERITIVOS ———
Americano 2,50¢ Martini g
Latte 2,50€ R.ar 131 208
Cappuchino 3,00¢ LCATCes @20
Chocolate caliente 2,50€ Campari o
Café helado 2,50€ e Ve.rmut local LA
; Mimosa 7,50€
TE Negroni 7,50€
Té English breakfast, 2,50€ Aperol 7,50€
Earl Grey, Verde, Rooibos Coctel de sangria 7,50€
Kombucha 1/3 4,00¢ SHERRY ST
Original con té verde y té negro
Assamidla) i Tio Pepe 3,00€
Premium con té Assam fermentada o .
con lupulos de Yakima Valley /L 1/2 Bot. Tio Pepe
(Washington, EEUU) i Alfonso 3,00€
Sevilla con té blanco ecoldgico (Vietnam) i Canasta 3.00¢
infusionada con naranja ecoldgica !
Con Roiboos (Suddfrica) aromatizada LICORES
con vainilla ecoldogica (Madagascar)
- WHISKY -
CERVEZAS 1/3 oy
Jack Daniel’s 8,50€¢
i Cruzcampo 3,50¢ White Label 7,00€
Radler 3,50€ Cutty Sark 7,00€
Heineken 00 3,50€ Jameson 7,50€
Heineken 3,50€ Johnnie Walker Negra 9,50¢
## Alhambra 1925 3,80€ Macallan 13,50€¢
VINOS ———————— Copa. Bot. - VODKA -
LTI Belvedere 11,00¢
Grey Goose 13,00¢
Rioja Ramon Bilbao 3,50€ 18,00€ Absolut 7.00€
Tempranillo
] - GIN -
)f## Cocolubis 32,00¢
Bodegas La Margarita Tanqueray 7,00€
Tempranillo
Seagrams 7,00€
)z Garum 2015 ] 18,00¢  Bombay Sapphire 8,50¢
petit Verdot, syhar, Tempranillo, . .
it Martin Miller 10,00¢
Arzuaga 26,00¢ Brockman 12,00¢
Tempranillo, Cabernet Sauvignon Norde_s 9,50€
o s de Vi - Hendricks 10,00€
. L e o JJ#Puerto de Indias 7,00€
empranillo, garnacha y mazuelo
. VINOS BLANCOS - RNy
Protos 3,50¢ 18,00€ Legendario 7,00¢
Verdejo Matusalem 7 afnos 8,50€
Habla de ti 20,00¢ Zacapa dd500€
Sauvignon Blanc Habana?7 7,50¢€
Tierra Blanca 15,00¢ CHAMPAN
Riesling - Palomino
Taittinger Prestige Rosé Bot.
Moet & Chandon Bot.

Bot.

10,00¢

75,00€
60,00¢

DRINKS
WATER & SOFT DRINKS LIQUOURS
Water ¥ litro 2,50¢ Baileys 6,50¢
Sparld;ng m}cﬁel‘al . 3,20€ Cointreau 6,50€
water San Pellegrino 72 litro .
Sodas 2.50€ Limoncello 6,50€
Juices 2,50€
Fresh orange juice 3,50€ BRANDY
COFFEE & CHOCOLATE Brandy 1866 15,00¢
Double expresso 2,50€ APERITIFS R
Americano 2,50€
Latte 2,50€ Martini 6,50€
Ifiapplﬁchlrio 3,00€ Ricard 6,50€
ot chocolate 2,50¢ .
’ Campari 6,50¢
Iced Coffee 2,50€ b
)Js Vermut local 6,50€
TEA .
Mimosa 7,50€
Tea choices: 2,50€ Negroni 7.50€
English breakfast
- Aperol 7,50€
Earl Grey, Green, Rooibos p )
Coctel de sangria 7,50€
Kombucha 1/3 4,00€
Original: 50/50 blend of organic green tea SHERRY Glass.  Bot.
from China and organic black tea from
Assam, India. Flavour profile: sweet and :
sour, apple notes, with a crisp finish. /il““ Tio Pepe 3,00¢
Hops: organic black tea from Assam, India /ﬂm 1/2 Bot. Tio Pepe 10,00¢
infused with mosaic hops from Yakima ) ﬂw Alfonso 3 00€
Valley (USA). Flavor profile: hoppy craft i ’
beer, peach notes, with a malty bitter finish. 5% Canasta 3,00¢
Sevilla: organic white tea from Vietnam infused
with organic sweet orange. Flavor profile: sweet SPIRITS
and sour, floral notes, with a citrus finish.
Rooibos: organic rooibos from South Africa S WHISKY, -
infused with organic vanilla from Madagascar. et
Flavor profile: sweet, herbal, cola notes, with il ad_< Daniel’s 8,50¢
a vanilla finish. White Label 7,00€
*All of our kombucha flavors are gluten free, non CUttY Sark 7,00€
alcoholic and contain naturally present, lab tested Jameson 7,50€

probiotics.
BEERS 1/3

J# Cruzcampo 3,50€
Radler 3,50€

Heineken 00 3,50€
(Non alcohol)

Heineken 3,50€
5 Alhambra 1925 3,80¢

WINES

- RED WINES -

Glass. Bot.

Rioja Ramon Bilbao
Tempranillo
= Cocolubis

Bodegas La Margarita
Tempranillo

£* Garum 2015

petit Verdot, syhar, Tempranillo,
Merlot

Arzuaga

Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Marqués de Vargas Reserva
Tempranillo, garnacha y mazuelo

3,50€ 18,00¢

32,00¢

18,00¢

26,00¢

25,00€

- WHITE WINES -

Protos
verdejo

Habla de ti

Sauvignon Blanc

3,50€ 18,00¢

20,00¢

Tierra Blanca
Riesling - Palomino

15,00¢

Johnnie Walker Negra 9,50¢

Macallan 13,50€
- VODKA -
Belvedere 11,00¢
Grey Goose 13,00€
Absolut 7,00€
. GIN -
Tanqueray 7,00€
Seagrams 7,00€
Bombay Sapphire 8,50€
Martin Miller 10,00€
Brockman 12,00€
Nordes 9,50€
Hendricks 10,00€
JJ#Puerto de Indias 7,00€
- RUM -
Legendario 7,00€
Matusalem 7 anos 8,50¢
Zacapa 14,00¢
Habana7 7,50€¢
CHAMPAGNE ——
Taittinger Prestige Rosé Bot.
Moet & Chandon Bot.

75,00€
60,00¢

Todos los precios incluyen el IVA

Legadohoteles.com

All prices include VAT




